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MAHLEPSIZ KANDIL SIMIDI

1/2 bardak/6lgl bardagi un

1 yemek kasigi kabartma tozu
1/2 gay kagi§i tuz

2 yemek kasigi seker

1/2 bardak stt

3/4 6lgl bardagdi margarin

1-2 yumurta

Susam tohumu

Gorekotu

Kuru olan malzemelerinizi orta dlgekli bir kasede ¢atal ile ¢irpin. Margarini klicUk bir kAsede veya bir dl¢l
kabinda eritin.(Mikrodalgada eritebilirsiniz)

Sonra Ustiine sogumasi i¢in sttl dokin. Eder siitli buzdolabindan daha yeni ¢ikardiysaniz yavasga dokin ki
kabiniz (eger cam ise) ¢atlamasin!

Un karisimi ile margarin karisimini birlestirin. (kabi bir elim ile sabit tutarken 6teki eliniz ile
karistirabilirsiniz.)¢6rek otunu ilave edin - yarim ¢ay kasigi yeterli olacaktir.

Hamurdan ceviz biyukligtnden bir parga alin, ip haline getirene kadar yuvarlayin ve uglarini birbirine tutturarak
bir yuvarlak olusturun.

Yaptiginiz simitleri pisirme k&gidi serili firin tepsisinin tzerine dizin

Simitlerinizi dizdikten sonra bir veya iki tane yumurtayi kiigik bir kdse iginde ¢irpin ve Ustlerine siiriin ve Ustiine
susamlarinizi dokiin.

Ik olarak kandil simidini yumurtaya batirip daha sonra susamin igine batirirsaniz, susamlarin yapismasi daha
kolay olacaktir.

Yaklasik 30 dakika kadar 280 derecede altin rengini alana kadar pisirin, daha sonra sogumaya alin.
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