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MAHLEPSIZ KANDIL SIMIDI

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kasigi yogurt

2 gcorba kagigi Uzim sirkesi
1.5 ¢orba kagiJi seker

1 tath kasidi tuz

125 gram margarin

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
2 cay kasigi kabartma tozu
3 su bardagi un

Uzeri icin;

1 yumurta beyazi

Susam

Gorekotu

Oda sicakhgindaki margarin sivi yag sirke yodurt tuz seker yumurta sarisi karigtirilir ardindan un ve kabartma
tozu eklenir.

Kulak memesi kivamina gelindiginde ceviz buyukliginde hamur alinir elle agilip gay bardagi ile kesilir ortasini
da sise kapag ile kesilir ardindan yumurta beyazina ve susama bulanir 180 derece de 20 dakika pisgirilir.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 28.04.2021
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