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MAHLEPLI ZEYTINLI KURABIYE

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

0,5 Gay Bardagi zeytinyagi

1 Tath Kasigi mahlep

0,5 Gay Bardagi cekirdegi cikariimis zeytin
2 Adet yumurta

4 Su Bardagi un

1 Su Bardag@i yogurt

1 Paket kabartma tozu

Hamur kabina, 1 yumurtayi ayirarak diger malzemeleri sirasi ile koyun ve yumusak bir hamur yogurun. Hamuru
10 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru, tezgah tzerinde bir parmak kalinliginda ag¢in. Sonra da hamuru kareler
seklinde kesin. Karelerin Uzerine kalan yumurtanin beyazini siiriin. (sarisi Gzerlerine strllecek). Zeytinlerden 2-3
adet karelerin ortalarina koyup, Uggen seklinde katlayin. Uggenleri yaglanmig firin tepsisine dizin. Sonra da
Uzerlerine yumurta sarisi sdriin, susam yada ¢orek otu serpistirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Gzerleri
kizarana kadar pigirin.
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