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MAHLEPLI VE CEVIZLI KEK

1 corba kagigr mahlep

1 cay bardag iri dévilmUs ceviz
5 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

125 gram margarin

1 su bardagi yogdurt

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Uzerine:

Gorekotu

Yumurtalari derin bir kapta cirpici ile ¢irpin. Toz seker katin ve 1-2 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Eritilmis
margarin, yogurt, mahlep, ceviz, kabartma tozu ve un katip, iyice karistirin. Kelepgeli veya baton bir kalibi
yaglayip, unlayin ve karigimi bosaltin. Uzerine ¢érekotu serpin ve énceden isitiimis 175 derece firinda yaklasik
45-50 dakika kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. Ihdiktan
sonra kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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