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MAHLEPLI TUZLU PASTA

Malzeme:

1 su bardagi sivi yag
1 su bardag yogdurt

1 su bardag tereyag
1 corba kasigi mahlep
3 yumurta

1 cay bardad seker
tuz

1 tath kasigi karbonat
1 kiloun

Yapiligt:

Yogurdun icine karbonati koyun. 2 yumurtanin akini Gstu igin ayinn. Bir kaba yogurdu, yumurtalar, mahlep,
seker, yag, tuz, tereyadi ve 1 kilo unu koyup yodurun. Hamur kulak memesi yumusakliginda olmalidir. Un az
gelirse ilave edin. Yumurta blyukliginde pargalar alip elle yuvarlayarak kalem kalinigindaki hamuru sag
OrgUsu seklinde yapip yumurta aklarina daha sonra susama batirip, yaglanmis tepsiye dizin. Kizgin firnda

pisirin.
ML® Mahlepli Biskivi icin tiklayin
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