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MAHLEPLI TOP POGACA

30 gram margarin

1 blyUk cay bardagi sit

1 blyUk cay bardadi soda
1 paket kuru maya

2 yemek kasigi toz seker
1 adet yumurta aki

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi mahlep

1 tutam tuz

Once unu mayayi katiyoruz ve diger tiim malzemeleri de koyup yoguruyoruz. Baglangicta unu az koyup
yogurdukga ilave etmenizi dneririm. Bdylece kivamini daha rahat tutturabilirsin. Artik ele yapismayacak kadar
sertlesince hamur hazirdir. Gok sert yapmayin. Hamurumuzu mimkinse sicak bir yere koyup Uzerini drterek
mayalanmasi i¢in bekletiyoruz. Kisin kalorifer yani bunun igin ideal oluyor. Hamur iki katina ¢iktiginda islem
tamam demektir. KligUk pargalar kopardigimiz hamurun igine; ister beyaz peynirden ,ister haglanip ezdigimiz ve
tuz, biber, kimyon ekledigimiz patatesten veya soganla kavurdugumuz kiymadan biraz koyup yuvarlak sekil
vererek tepsiye diziyoruz. Uzerlerine yumurta sarisi(igine 1 yemek kasigi sana klasik yag ilave ederseniz daha
parlak olur) strip ¢érekotu da serptikten sonra bir stire daha bekletip tepsi mayasi denen olayi
gergeklestiriyoruz ve 190 dereceli sicak firinda pisiriyoruz.
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