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MAHLEPLI SIMIT

1 paket simit karigimi

125 gr margarin

1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi yogurt

2 adet yumurta

1 tath kasidi mahlep

1 paket instant kuru ekmek mayasi
1 adet yumurta sarisi

1 paket pekmezli susam

Simit karigimi ve oda i1sisinda yumusatilmig sana hamurisini karigtirarak, un ve margarin kum haline gelene
kadar harmanlayin. Mayayi ekleyin. Yogdurt, yumurta, mahlep ve bir yemek kasigdi su ile birlikte hamuru yogurun.
Uzerini nemli bir bezle drterek 20 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru 16 esit parcaya boliin. Her pargayi cubuk
seklinde uzatip iki ucuna baglayarak minik halkalar olusturun. Uzerlerine yumurta sarisi siirlip pekmezli susam
serpin. Yaglanmig tepsiye dizin. Uzerine nemli bir bezle kapatarak oda isisinda 15-20 dakika dinlendirin.
Onceden isitilmig 170-180 derece firinda 14-16 dakika pisirin.
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