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MAHLEPLI SIMIT

Emine Beder

1 YUMURTA )

1/2 TEREYAGI VEYA MARGARIN

1 GORBA KASIGI YOGURT

2,5 SU BARDAGI UN

2 GORBA KASIGI SIRKE

1 TATLI KASIGI

1 TATLI KASIGI KABARTMA TOZU

1 YUMURTA SARISI GOREKOTU, SUSAM, TUZ

Unun ortasini agip icine yumurtay, erittigimiz yagi, yogurdu, sirkeyi, mahlebi tuzu ve kabartma tozunu ekleyip
2li bir hamur yogurun. Hamurdan parmak inceliginde cubuklar yapip simit sekli verin. Uzerlerine yumurta sarisi
surip ¢orekotu, susam serpin. Isitilmig 190 derece isili firinda altlari Gstleri pembelesene dek pisirin.
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