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MAHLEPLI SIMIT

Aldig1 kadar susam

1 yemek kasigi toz seker

1 cay bardadi aygicek yagi
1 adet yumurta sarisi

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi mahlep

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
125 gr sana yagi

Sana[?ly! kiigiik bir tavada eritip, sogutun. Derin bir kabin igine erimis Sana[?y, s(itii ve sekeri koyup, iyice
karistirin. Daha sonra i¢ine unu kabartma tozunu, tuzu, mahlebi ekleyip (kulak memesi yumusakliginda)
yogurun. Hamuru 30 dakika dinlendirin. Dinlenmis hamuru un serptigimiz tezgahta 5 dakika kadar yogurun.
Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip, 1 parmak uzunlugunda seritler seklinde yogurup, seridin iki
ucunu birlegtirip, halka sekli verin. Mahlepli simitleri, sivi Sana ile yagladigimiz tepsiye dizip, simitlerin tzerlerine
bir firca yardimi ile yumurta sarisi stirlip, en son olarak susama bulayin. Onceden 175 derecede isittiginiz firinda
30-35 dakika Uzerleri kizarana kadar pigirip, Ilik olarak servis edin.
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