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MAHLEPLI SIMIT

Malzemeler

1/2 paket margarin
1/2 su bardag sivi yag
1/2 su bardagi yogurt
1 corba kasig seker

1 tath kasidi mahlep

1 paket kabartma tozu
3,5 su bardagi un

1 yumurta sarisi

tuz

Elenmis unun ortasini havuz gibi acalim. igine eritip iithigimiz margarini, sivi yag, yogurdu, sekeri, mahlebi, tuzu,
kabartma tozunu ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan yumurta iriliginde pargalar koparip parmak
kalinliginda yuvarlak gubuklar yapalim 2 ¢ubugu birbirine baglayarak simit sekline getirelim, margarinle
yaglanmis firin kabina dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi stirlip ¢orekotu serperek énceden isitilmis 190° isili
firnda alti Gstl pembelesene dek pisirelim.
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