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MAHLEPLI SIMIT

250 gram margarin

1 adet yumurtanin aki

1 su bardag kelle peyniri
2+3/4 su bardagi un

1 cay kasigi mahlep

1 cay kagigi karbonat
Uzeri igin:

1 adet yumurtanin aki

1 su bardagi susam

Margarin, yumurta aki ve 1 su bardagi kelle peynirini derin bir kaba alin. Uzerine unu eleyin. Karbonat ve
mahlebi ilave edin. Tim malzemenin karigmasi igin iyice yogurun. Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar
koparin. Bu pargalari iki avucunuzun iginde yuvarlayarak serit sekli verin. Seridin uglarini birlestirin. Once
yumurta akina, daha sonra susama bulayip énceden isitiimig 180 derece firinda pisirin.

Not: Kelle peyniri yerine eski kasar da kullanabilirsiniz.
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