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MAHLEPLI SIMIT

Emine Beder

3 ¢corba kasigi yogurt

1 corba kasigi mahlep

2 corba kagsiJi sirke

3 adet pumurta

1 paket margarin (yumusatiimig)
1 yumurtanin sarisi

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

Tuz

Susam

Yumurtalari hamur yoguracagimiz kaba kiralim. icine oda sicakliyinda yumusatilmis margarini, tuzu, yogurdu,
sirkeyi ilave ederek, ¢atalla iyice karistiralim. Unu ve kabartma tozunu azar azar ve sirekli karigtirarak ilave
edelim. Kulak memesi yumusgakliginda ele yapigmayan bir hamur elde edelim.

OzIu ve plriizsuiz bir hale gelene dek yoguralim. Hamurdan 2 ceviz iriliginde parcalar koparalim. Elimizle
bunlara énce gubuk sekli verip sonra simit yapalim. Uzerlerine yumurta sarisi strtip, susam serpistirerek hafifce
yagladigimiz firin tepsisine dizelim. Susamli simitleri dnceden isitilmig orta isili finnda Uzerleri pembelesene dek
pigirelim.

© lezzetler.com tarif no:139191 « adi:Mahlepli Simit « gdnderen:kant « indirme tarihi:02.05.2025 - 00:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mahlepli-simit-vt43352
http://www.tcpdf.org

