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MAHLEPLİ SİMİT

Ayla Yakut

250 gr margarin
1 çay bardağı zeytinyağı
3 kaşık yoğurt
1 tatlı kaşığı tuz
1 çay bardağı susam
1 kaşık çörekotu
1 yumurta
15 gr hamur kabartma tozu

Aldığı kadar un (aldığı kadar un) Mahlep ve susam aromalı simit tarifi hazırlanışı: Oda ısısında yumuşamış
margarin zeytinyağı yoğurt tuz ve yumurtanın sarısını ekleyip azar azar un ilave edilip un ile birlikte kabartma
tozunu ekleyin. Kulak memesi yumuşaklığında hamur yoğurun. Yoğurulan hamura simit şeklini verin ve önce
yumurta akına sonra susam ve çörekotu karışımına bolca bulayın fırın tepsisine dizip 175 dereceli orta ısılı
fırında rengi değişene kadar yaklaşık 25-30 dk pişirin.

© lezzetler.com tarif no:117755 • adı:Mahlepli Simit • gönderen:makbule hürgün • indirme tarihi:14.04.2025 - 12:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mahlepli-simit-vt43352
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/mahlepli-simit-117755.jpg
http://www.tcpdf.org

