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MAHLEPLI SIMIT

Ayla Yakut

250 gr margarin

1 cay bardagi zeytinyagi

3 kasik yogurt

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi susam

1 kasik ¢orekotu

1 yumurta

15 gr hamur kabartma tozu

Aldig1 kadar un (aldigi kadar un) Mahlep ve susam aromali simit tarifi hazirlanisi: Oda isisinda yumusamis
margarin zeytinyagdi yogdurt tuz ve yumurtanin sarisini ekleyip azar azar un ilave edilip un ile birlikte kabartma
tozunu ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda hamur yogurun. Yogurulan hamura simit seklini verin ve 6nce
yumurta akina sonra susam ve ¢orekotu karigsimina bolca bulayin firin tepsisine dizip 175 dereceli orta 1sili
firnda rengi degisene kadar yaklagik 25-30 dk pisirin.
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