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MAHLEPLİ SİMİT

2 adet yumurta
120 gram tereyağı
2 çorba kaşığı şeker
2,5 su bardağı un
1 çorba kaşığı mahlep
4 çorba kaşığı çiğ krema
5 gram kabartma tozu
1 tatlı kaşığı tuz
Üzeri için:
Çörekotu
Susam

Hamuru için gereken malzemelerden bir yumurtanın sarısını ayırıp kalanını bir kabın içine alın ve hızlıca yoğurun.
Bu hamuru, unlanmış tezgahta açıp yuvarlaklar halinde simit gibi yapın ve yumurta akına bulayıp susam
çörekotuna serpin. Fırın tepsine dizin. 180 derecedeki fırında 35 dakika pişirin. Çıkınca çayın yanında sıcak
olarak servis yapın.
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