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MAHLEPLI SARMAL COREK

50 gr margarin

1 yemek kasigr mahlep
1 paket kabartma tozu
1 su bardagi seker

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta

Aldigi kadar un

1 tath kasigl kakao

1 cay bardagi sit

1 yemek kagigi maya

Margarini kiiglk pargalara ayirin, maya, seker ve tuzla birlikte stite ekleyip karistirin.
Undan 2 su bardagi kadarini ayirin ve geri kalanini karigima ekleyip yogurun.
Hamuru iyice yogurduktan sonra Ustlni 6rtiin ve mayalanmasini bekleyin.
Mayalanan hamuru 4 pargaya ayirin ve merdane ile yarim cm kaliniginda agin.
Actiginiz hamurun Uzerini yaglayin seker ve mahlepi serpin.

Hamuru rulo seklinde sarip tepsiye diziyoruz

Uzerlerine tepside hafif bastirip inceltin ve bu sekilde 40 dakika bekletin.

250 C[2lye ayarl firnda 5-10 dakika pisirin sogumaya birakin.

Soguduktan sonra servis edin.
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