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MAHLEPLI SADE COREK

5 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

2-3 su bardagi un

1.5 su bardagi sit

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 tatl kasig1 mahlep
Uzeri icin:

1 adet yumurta aki
Susam, ¢cérekotu

Derin bir kabin iginde ilik siitli ve mayayi karistirin. Uzerine 3 gorba kasigi kadar un serpin ve kabarincaya kadar
10 dakika bekletin. Uzerine seker, tereyadi, mahlep, kalan unu ekleyip yogurmaya baglayin. Yumusak mayali bir
hamur hazirlayip 30 dakika Uzeri kapali olarak kabarmasi igin bekleyin. Daha sonra hamurdan ceviz
bulyUkliginde parcalar alip simit sekli verin ve tepsiye dizin. Uzerine yumurta aki strtip bolca susam serpin.
Tepside 20 dakika kadar biraz kabarmasini bekleyin ve 200 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin.
Gikinca ortasindan ikiye bdllp, kasar peyniri dilimlerini arasina yerlestirip ikram edebilirsiniz.
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