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MAHLEPLI SADE ACMA

3 su bardagi un

3 gorba kasigi seker
10 gram yas maya

1 tath kasigi tuz

1 gorba kagigi mahlep
4 corba kagigi st

1 gay bardagi sivi yagi
1 su bardagi ilik su

[?12 corba kasigi tereyagi
2 yumurta

2 ¢orba kagiJI susam

Oncelikle sekeri, mayayi, tuzu ve ilik sitl bir kabin icinde bekletin. Kabarinca tizerine sivi yag, tereyagi, su, 1
yumurta ve un ekleyip yumusak bir hamur yapin. Uzerini kapatip 30 dakika mayalandirin. Elinizi yaglayip
hamurdan pargalar kopartip sekil verin. Tepsiye dizin. 190 derecedeki firnda 35 dakika kadar pismeye birakin.
Sicak olarak servis yapin muhtesem oluyor.
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