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MAHLEPLI POGACA

1 klicUk paket margarin

1 kahve fincani siviyag

1 klicUk paket margarin kadar beyazpeynir
1 corba kasigi mahlep

1 cay kasigi karbonat

2 corba kasigi yogurt

Aldig1 kadar un

Yaglari, yogurdu, ezilmis beyazpeyniri bir kaba koyup, karistiriniz. Unun igerisine mahlebi, karbonati karistirip;
karigima ilave edip, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz. 10-15 dakika dinlendiriniz. Sonra hamura
istediginiz sekli verip, tepsiye diziniz. Uzerine yumurta sarisi surdp, susam, ¢éreotu, kirmizibiber serpip, firnda
pisiriniz.
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