é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAHLEPLi POGACA

3 su bardagi un (360 gr)
100 gr labne peyniri

Yarim su barda@i sulu yogdurt
50 gr tereyagdi

1 adet yumurta

1 corba kagigi limon suyu

1 paket Pakmaya Karbonat
1 tath kagigi mahlep

Uzeri icin:

1 corba kasig zeytinyagi

1 corba kasigi su

Pakmaya Karbonat ile limon suyunu kiigik bir kapta karigtirin.

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz gibi agip limonlu karbonati ve mahlebi ekleyin.

Eritilip iIhnmig tereyagini, sulu yogurdu, labne peynirini, 1 yumurtanin akini ekleyin. Plrlzsuz bir hamur elde
edinceye kadar yogurun.

Hamurdan yarim mandalina buytklugtnde pargalar koparin. Kopardiginiz pargalari avucunuzun iginde
yuvarlayip yassilagtirin. )

Hamurlari yaglh kagdit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Uzerlerine firca yardimiyla zeytinyagi-su
karigimindan sdrdn.

Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin.

Firndan alip, istege gére labne peyniri esliginde 1lik ik servis yapin.
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