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MAHLEPLI SADE POGAGCA

5 gr. yas maya

1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi un

1.5 su bardagi sit

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 tath kasig mahlep

Ilik st ve mayayi kanigtirin. Uzerine Ug corba kasigi kadar un serpin ve kabarincaya kadar 10 dakika bekletin.
Uzerine geker, tereyagdi, mahlep ve unu ekleyip yumusak bir hamur hazirlayin. 30 dakika Uzeri kapall olarak
kabarmasi igin bekleyin. Hamurdan parcalar koparip yuvarlayin. Uzerine yumurta sarisi strip hashas serpin.
200 derecedeki firinda pigirin.
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