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MAHLEPLi POGACA

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

2 corba kagsigi seker

2,5 su bardagi un

1 corba kagigr mahlep

4 corba kasi@! ¢ig krema

5 gram yas maya

1 tath kagig tuz

Igi igin:

100 gram kagar peynir rendesi

Hamuru igin gereken malzemelerden bir yumurtanin sarisini ayirip kalanini bir kabin igine alin ve hizlica yogurun.
Dinlendirmek igin Gzeri kapall 25 dakika bekletin. Kabaran hamuru, unlanmig tezgahta agip yuvarlaklar halinde
kesin. Igine rendelenmis peyniri ortalarina paylastirip kapatip, tepsiye dizin. Yumurta sarisi surtip bol susam
serpin ve tepsiyi 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Gikinca gayin yaninda sicak olarak servis yapin.
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