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MAHLEPLI MINI PIZZA

Esra Ozcan

1 paket yas maya

1,5 su bardagi st

3 tath kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi mahlep (tepeleme)
1 yumurta aki (sarisi Uzerine)

1 su bardagi siviyag

5,75 su bardagi un

Uzeri icin:

Peynir, zeytin, domates, maydanoz, sucuk, kasar
Istege gore:

1 yemek kasidi sizma zeytinyagi
1 yumurta sarisi

Yag maya Ilik sitte eritilir, icine geker, tuz ve mahlep eklenir. Malzemeler eritildikten sonra siviyag ve yumurta
aki eklenir. Ug bardak un elenerek eklenir. Hamur kivama gelince mayalanmasi igin 1,5 saat dinlendirilir.
Uzeri igin peynir, zeytin, maydanoz, domates ve zeytinyadi rondoda ¢ekilir. Kagar rendelenir ve sucuklar ince
ince dogranir. Hamur mayalandiktan sonra tzerine peynirli harg strlUr. Kenar kisimlarina yumurta sarisi
slrmek icin pay birakilir. Harcin Gzerine sucuklar ekleyip 200 derecede firina verilir. Hamurun pismesine yakin
kasar rendesi eklenir. Eridikten sonra firindan alinip servis yaplilir.
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