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MAHLEPLI KURABIYE

2 Yemek Kasidi ¢orekotu
450 grun

1 Adet yumurta sarisi

3 Yemek Kagidi yogurt

0,5 Gay Bardagi sirke

1 Cay Kasigi tuz

2 Tath Kasigi toz seker

2 Tath Kasigi mahlep

1 Paket hamur kabartma tozu
250 gr Sana Hamurisi

Un, kabartma tozu ve mahlepi eleyip Uzerine, sirke, yogurt, margarin, tuz ve gekeri ekleyip yumusgak bir hamur
hazirlayin. Hamuru 0,5 cm kaliniginda agin degisik sekilerde kalipla ¢gikarin. Uzerine yumurta sarisi strlp sonra
¢orek otunu serpin, yaglanmig veya pisirme kagidi serilmis firin tepsisine siralayip énceden isitilmis firinda
yaklasik 10-15 dk 180 derecede pigirin.
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