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MAHLEPLI KURABIYE

1 su bardagi st

Yarim su bardag sivi yag
125 gram margarin

1 adet yumurta sarisi
Yarim su bardagi toz seker
1 tath kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1-2 tath kasigi mahlep

4 su bardagi un

1 adet yumurta aki (lizerine)
1 kahve fincani susam

Margarini eritip ihtin. St, siviyag, yumurta sarisi, toz seker, erimis margarin, tuz, kabartma tozu, mahlep ve
aldigi kadar unla yumusak bir hamur yapin. Hamuru 15 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde
parcalar koparip elinizle sekil verin. Kurabiyeleri énce yumurta akina sonra susama batirip édnceden isinmig
180C finnda pigirin.
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