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MAHLEPLI KIS COREGI

1 paket yas maya

1 tath kasidi mahlep

Yarim paket tereyadi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 kase marmelat

Tereyad eritilir,litilir. 1k siit, pudra sekeri ve maya iyice eritilir. Uzerine tereyagi, yumurta beyazi, mahlep tuz ve
kulak memesi kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra
kiicUk limon kadar pargalar alinir. Elle oval sekilde agilir. Uzunlamasina marmelat konur ve siki olmayan bir rulo

yapilir. Rulo, gul bérek gibi kendi etrafinda sarilir, yaglanmis tepsiye konur. Uzerine yumurta sarisi strtlir. 190
derece firinda kizarana kadar pigirlir.
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