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MAHLEPLI KEK

3 adet yumurta,

1 su bardag yogdurt

2.5 su bardagi un

1 kahve fincani kuru Gzim
125 gr. margarin

2 yemek kagsidi mahlep

2 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu
1/2 limon suyu

Yumurtalari sekerle ¢irpin. Yag eritip sogutun. Uziimleri unlayin. Sogumus yagi, yodurdu, mahlebi katin. Unu,
kabartma tozunu, GzUmleri ve limon suyunu ekleyip karistirin. Yaglanmis kek kalibina dékiin. 180°C isitimig
finnda 30 dakika pisirin. Cikinca Uzerine pudra sekeri eleyin.
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