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MAHLEPLI HALKALAR

1 paket margarin

1 tath kasidi mahlep

1 adet yumurta sarisi
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 su bardagi susam

1 adet yumurta beyazi

Yumusak margarin, yumurta sarisi parmak uclariyla minciklanir. Uzerine mahlep, tuz, kabartma tozu ve ele
yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Sonra hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, unlu
zeminde 4 parmak eninde serit yapilir. Daha sonra iki ucu birlegtirilerek halka yapilir. Halkalar dnce ¢irpiimig
yumurta beyazina, sonra susama batirilir, tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar

pigirilir.
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