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MAHLEPLI FINDIKLI KIS COREGI

1 su bardag st

1 cay bardagi su

1 paket margarin

1 paket yas maya

1 su bardagi file findik
1 su bardagi toz seker
1 cay kasigi tuz

3 adet yumurta

1 corba kagigr mahlep
Alabildigi kadar un

Karigtirma kabina sana yagi, sttt alin. Uzerine su ile erittiginiz mayay ve yumurtayi ekleyin. Yumurtanin bir
tanesinin sarisini lizerine stirmek igin ayirin. Sekeri, tuzu, mahlebi ve tuzu ekleyip yaklasik tepeleme 8 gorba
kasigi un koyarak hamuru hazirlayin.Findigin yarisini da hamurda kullanabilirsiniz. Hamur yarim 15 dakika
mayalandiktan sonra (g fitil yapip 6rgl seklinde hazirlayin. Tepsiye alip yumurta sarisini stirlip kalan findiklari
serpistirin. Tepside de iyice kabarip mayalanana kadar en az yarim saat bekletip 180 derecede Uzeri kizarip
icini cekene kadar pisirin. Kendi kendine soguduktan sonra dilimleyerek ikram edin.
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