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MAHLEPLI DIYARBAKIR COREGI

1 Paket Sana Hamurisi

1,5 Yemek Kasi§i ¢érekotu

1 Litre stt

0,5 Gay Bardagi zeytinyagi

1 Adet yumurta sarisi (Uzeri igin )

1 Yemek Kasigi mahlep

1 Paket sana hamurisi (oda sicakliginda)
1 Paket yas maya

Mayayi ilik sutte eritin. Butin malzemeleri genis bir kapta karistirin ve aldigi kadar un ile yogurun.Kabin Gzerini
Islak bir bez ile 6rtlin ve hamur mayalanip iyice kabarincaya kadar bekletin. Hamurdan bir parga alip elinizle
uzun bir diktérgen elde edin ve bigak yardimiyla egik diktortgenler elde edecek gekilde yan, yan pargalar kesin
ya da istediginiz bagka bir sekilde yapabilirsiniz. Uzerlerine yumurta sarisi siriin. Onceden 200 derecede
isitilmig firinda iyice kizarincaya kadar pigirin.
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