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MAHLEPLI CUBUK BISKUVILER

5 Su Bardagi Bugday Unu (5009)

Yemek Kasigi Soguk Tereyagi (280-3009)

4 Yemek Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri (759)
Toz Mahlep (109)

2 Gay Kasigi Tuz

1 Gay Bardag File Badem (459)

Uzeri icin:

2 Adet Yumurtanin Sarisi

Firininizi nceden 180°C ayarlayip, isitin.

Unu eleyerek bir karistirma kabina alin. Soguk tereyagini tizerine ilave edip, tamamen eriyip karisincaya kadar
parmak uglarinizla ovugturarak karigtirin.

Uzerine diger tum malzemeleri ekleyip, hafif dadilan bir kurabiye hamuru elde edene kadar kisaca yogurun.
Hamuru 30-40 dakika buzdolabinda beklettikten sonra, 5 dakika oda isisinda bekletin.

Elde ettiginiz sert bisklivi hamurundan, bir cevizden biraz biyUk parcalar kopararak, ince uzun bisklvi sekli
verin.

Biskivi hamurlarinin Gstline yumurta sarisi srup, file bademe batirin ve pigirme kagidi serili firin tepsisine dizin.
Onceden 180°C isitiimis firinda, 30-35 dakika Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

Finn 1zgara teli Gzerinde sogutup servis edin.
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