—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAHLEPLI COREK

Malzemeler:

500 gram un

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagdi ay gicek yagi
1 paket (40 gram) yas maya
1 corba kasigi sirke

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi mahlep

Bir miktar findik ve susam
1 adet yumurtanin sarisi

Hazirlanisi:

Ufak bir kaba 1 su bardagdi ik suyu, mayayi, toz sekeri koyup kabarmasini bekleyin. Elenmis unun ortasina bir
¢ukur acip, mayali su ve diger malzemelerin hepsini ilave edip, yogurun. 10 dakika dinlendirdiginiz hamuru 6
bezeye ayirin. Hamurun ¢ok yumusak olmasina 6zen gésterin. Sa¢ érguisu yapip, Ustliine yumurta sarisi
sUrdlkten sonra, kirilmig findik ve susam serpip, 180 dereceye ayarladiginiz firnda Ustl kizarincaya kadar

pisirin.
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