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MAHLEPLI COREK

Yarim paket margarin

1 kahve fincani siviyag

2 ¢orba kasigi yogurt

125 gr peynir

1 corba kasigi mahlep

1 cay kasigi karbonat

3 su bardagi un

1 yumurtanin sarisi

Uzeri igin, ¢érekotu, susam, kirmizi biber

Peyniri rendeleyin, margarin, siviyag ve yogurtla karistirin. Una mahlep ve karbonat katip karigtirin. Peynirli
karisima ilav edip hamur yapin, 15 dakika dinlendirin. Stre sonunda merdaneyle hamuru ac¢ip bradakla yuvarlak
kesip, yaglanmis finn tepsisine dizin, Gzerine yumurta sarisi strtip, ¢érekotu, kirmizibiber, serperek orta atesli
firnda pisirin.
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