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MAHLEPLiI COREK

150 gr margarin

1 cay bardag! yogurt

2 yemek kasidi toz seker
1 adet yumurta

1 tath kasidr mahlep

1 tatl kasidi korbonat

1 tath kasidi tuz

2,5-3 su bardagi un

Margarini, sekeri, yogurdu ve yumurtayi bir ¢atal yardimiyla ¢irpin. Mahlebi, karbonati ve tuzu ekleyin.
Yumusamis sanayagdi ve unu da ilave ettikten sonra, elinize yapismayan ama yumusak bir hamur yogurun.
Hamurdan pargalar koparip, seritler yapin ve herbir geridi bir ucunun etrafinda gevirerek spiraller elde edin.
Spiral seklini verdiginiz ¢orekler, yaglanmis veya yagh kagit serilmis tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisini
sUrlp ¢orekotu serpin ve 180 derecede Isitiimig firina verin. Yaklagik yarim saatte pisecektir.
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