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MAHLEPLI COREK (DIYET)

24 adet

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag
Yarim paket eritilmis margarin
Yarim su bardagi tozseker
1 adet yumurtanin sarisi

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi mahlep
Alabildigince un

Uzerine:

1 adet yumurtanin aki
Susam

Sut, 1 su bardagi siviyagd, yumurta sarisi, yarim su bardagi tozgeker, margarin, tuz, kabartma tozu, 1 tath kagig
mahlep ve aldidi kadar unu derin bir kapta karigtirin. lyice yogurup, 15 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz
iriliginde pargalar koparin. Elinizle yassilagtirip, 6nce yumurta akina sonra susama batirin. Hafifce yaglanmisg
tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. Servis yapin.
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