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MAHLEPLI CATAL

5 su bardagi un

250 gr margarin

1 kahve fincani siviyag
4 corba kasig yogurt

1 tath kasidi mahlep

1 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu
Tuz

Corekotu

Unun ortasini acip yumurta sarisi ve ¢orekotu diginda tim malzemeyi ekleyin.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun ve 1[?]2 saat dinlendirin.

Hazirladiginiz hamurdan ceviz blyUkligunde parcalar koparip avug ici ile unlanmis zeminde yuvarlayin ve uzun
silindir sekli verin.

Iki silindir uclarini ¢atal seklinde kivirin.

Yaglanmis tepsiye dizip Uzerlerine yumurta sarisi stirtin ve ¢drekotu ekin.

Kizdiriimig orta isili firnda 30[?135 dakika pigirin.
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