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MAHLEPLI CATAL

125 Gr Sana Hamurigi
1 Adet yumurta sarisi

1 Bardak siviyag

1 Corba Kasigi Mahlep
1 Bardak su

1 Paket kabartma tozu
1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet limon

1 Avug ¢orekotu

Hamur kabiniza margarin siviyag su mahlebi koyun.kabartma tozunun Gizerine limon sikip bu sekilde ilave edin.
Tuz ve un ilavesi ile hamuru yogurun. hamuru 10 dk dinlendirin.hamurda seritler hazirlayin ve 'S’ seklini verin.
Daha sonra uglarini ¢atal sekli verin. Uzerine yumurta sarisi sdriip ¢érekotu serpin. Onceden istilmis 180 derece
firnda pisirin.
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