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MAHLEPLI AY POGACASI

2 adet yumurta (1 sar Uzerine ayrilacak)
1 cay bardagi sit

2 ¢orba kasigi yogurt

Yarim paket margarin

1 tath kasidi mahlep

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Eritilmis margarin, siit, yogurt, yumurta catalla girpilir. Uzerine mahlep, kabartma tozu, tuz ve yumusak kivamda
bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Stire sonunda hamurdan yarim
limon kadar pargalar alinir. Merdane yardimiyla oval sekilde agilir. Genig kenarina ezilmig peynir ufalanir. Once
rulo yapilir, sonra iki ucu ay seklinde yaklastirlir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strrtiltir. 190
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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