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MAHIDEVRAN PILAVI

100 Gr Sana Klasik

2 Bardak bulgur

4 Bardak tavuk suyu

2 Adet Domates

1 Yemek Kasigi salca

1 Aldigi kadar pul biber
1 Aldigi kadar karabiber
2 Adet patlican

1 Adet yufka ekmegi

5 Adet biber

Sana margarin bir tencerede eritilir ve dogranan biberler sana margarinde kavrulmaya birakilir . Patlicanlar
alacali soyulur, ortadan kesilir ve yarim ay seklinde ince ince dogranarak tencereye koyulur. Pilav i¢eriginin
salgasi da eklenir. Tencereye bulgurlar da dékilir ve karigtirilir. Domatesler soyulur ve yemeklik dogranarak
tencereye dokilir. Son alarak pilava lezzet verecek tavuk suyu ilave edilir. Tuzu ve baharatlari da eklenen pilav
pismeye birakilir. Pilav hafif sulu kalmalidir. Blyukge bir tepsiye yufka ekmekleri serilir ve pisen pilav ekmeklerin
Uzerine dokilerek servis edilir.
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