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MAGNOLIA

Taban igin:

1 paket biskivi

100 gram tereyag@ (eritilmis)
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi nisasta (misir veya bugday)
1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya 6zutl veya vanilin
1 yumurta sarisi

Krema katmani igin:

1 su bardagi soguk st

1 paket krem santi

15-20 adet ¢ilek

Bisklvileri robottan gecirerek toz haline getirin veya posetin igine koyup déverek ezin.

Eritilmis tereyagi ile ezilmis biskivileri karigtirin. Hazirladiginiz karigsimi bir dikdértgen borcama veya dilediginiz
servis kaselerine taban olarak yayin. Diizgtince bastirarak tabani olusturun. Buzdolabinda dinlendirin.
Kremasi i¢in bir tencerede sit, un, nisasta, toz seker, vanilya 6z0tl ve yumurta sarisini karigtinin. Kisik ateste,
sirekli karistirarak koyu bir kivam alana kadar pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Krema sogurken, soguk sitl krem santi ile ¢irpin. Krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Hazirladiginiz minik servsi kaselerinin kenar kisimlarina ince bir sekilde dilimlenmis ¢ilekleri koyun. Soguyan
kremay! tabana yayin ya da kaba sit miktarda dokin ve diizgiince yayarak diizeltin.

Uzerine krem santiyi yayin ve spatula ile diizgince dizeltin.

Buzdolabinda en az 2 saat dinlendirin.

Not: Biskuvi tabanini hazirlarken erimis tereyad ile bisklvileri iyice karistirmak énemlidir. Karisimin homojen
olmasi ve tereyaginin biskivileri tamamen kaplamasi gerekmektedir. Bu sayede taban, tutarl ve saglam bir
yapiya sahip olacaktir.
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