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MAGNOLIA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Krema Katmani igin:

2 paket kakaolu veya vanilyal puding (80 gram her biri)
4 su bardag st

Yarim su bardag toz seker

1 paket vanilin

1 yemek kagigi tereyagi

Bisklvi Katmani Igin:

1 paket burgak biskiivi veya petibdr biskiivi
Krema ve Biskivi Katmanlari Arasi Igin:

2 adet muz

Yarim su bardagi dévilmis ceviz igi veya findik igi

Pudingi hazirlamak igin; sit, toz seker, vanilin ve tereyagdini bir tencerede karigtiriir. Puding karisimi ekleyip
koyu bir kivam alana kadar sUrekli karigtirarak pigirilir.

Pisen puding ocaktan alinir ve biraz sogumasi igin bekletilir.

Biskavi katmani igin; blyUk bir servis kabina veya borcama biskGvilerin yarisini diiz bir sekilde yerlestirilir.
Uzerine dilimlenmis muzlar ve istege bagl olarak dévilmUs ceviz i¢i veya findik ici serpigtirilir.

Soguyan puding biskuvi ve meyvelerin (izerine dékulUr.

Kalan biskdviler pudingin Uzerine diz bir sekilde yerlegtirilir.

Tatl buzdolabinda en az 4 saat boyunca dinlendirilir.

Servis dncesi Uzerini isteJe bagdl olarak ¢ikolata sosu, hindistancevizi veya rendelenmis ¢ikolata ile siislemek
mUmkan.
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