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MAGNOLYA

5 su bardagi sut (1 litre)

4 yemek kagigi un

100 ml krema (yarim kutu)

3/4 (bir yanim+bir geyrek) su bardagdi seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta

1 paket bebe biskuvisi (yulafli diger bisklviler de tercih edilebilir)
1 su bardag findik

Gilek

Magnolianin muhallebisi i¢in uygun bir tencereye sit, toz seker, un, yumurta ve sivi kremayi alalim.
Malzemelerimizi tel ¢irpiciyla karigtirarak pisirmeye baglayalim.

Muhallebi koyulagip g6z g6z oluncaya kadar karigtirarak pigirelim ve ardindan ocag! kapatalim.

Icerisine vanilya ilave ederek syle bir karistirdiktan sonra muhallebiyi uygun bir karigtirma kabinin igerisine
alalim.

Muhallebimiz beklerken Gzerini streg filmle kapatalim. Bdylelikle Gzerinin kabuklanmasini engellemis oluruz.
Diger taraftan bebe biskivisi ve kavrulmus findigi rondoya alalim ve hizlica rondodan gegirelim.

Soguyan muhallebiyi mikserle iki dakika kadar ¢irpalim. Artik tathy sunum yapacadimiz kuplara doldurmaya
baslayabiliriz.

Simdi kuplarin tabanina ilk olarak findikli bisklvi karigsimini yerlestirelim.

Sizlerde kasigin arkasiyla diizeltirseniz ¢ok daha giizel bir gérinim elde edebilirsiniz.

Ardindan kuplarimizin kenarlarina dilimlenmis cilekleri yerlestirelim.

Gilekleri siraladiktan sonra muhallebiyi kuplara paylastiralim.

Muhallebinin Gzerini de yine kagigin arka tarafi ile dizeltelim.

Son olarak muhallebinin Gizerine tekrardan hazirladigimiz findikl biskivi karigimindan yerlestirelim.
Magnoliamizin Uzerini dilimlenmis cilekle stsleyelim.

Bu sekilde tatllarimizi en az 2-3 saat kadar buzdolabinda dinlendirdikten sonra ¢ilekli magnolialarimiz servise
hazir.
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