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1 litre st

1 adet yumurta sarisi

1 cay bardadi seker

3 yemek kasigi bugday nisastasi
2 yemek kagsigi un

1 yemek kagigi margarin
1 adet vanilya

1 paket p6tibor biskivisi
Suslemek Igin:

Muz

Gilek

Kivi

MAGNOLIA

Tencereye sUtl, yumurta sarisini, sekeri, bugday, nisastasini ve unu koyup yavas yavas surekli karigtiriyoruz.
Kaynamaya yakin margarin ve vanilyayi ekleyip karistiriyoruz.

Kaynadiktan sonra ocaktan aliyoruz.

Kuplara biskuvileri robottan gekilmis olarak koyuyoruz.
Uzerine muhallebi arasina koyup bu iglemi bir kez daha tekrarliyoruz.
Sevdiginiz meyvelerle magnolianizi sisleyebilirsiniz.

Not: Magnolia yapiminda en gok dikkat edilecek husus muhallebisinin sogutulmasidir. Bunun sebebi diger
malzemeler, sicak pudingin i¢cine konmaz tadini bozar. Uzerinin stislemesi igin muz kullaniyorsak, muzun
kararmamasi i¢in muhallebinin muzlarin Gzerine ¢gikmasini saglamaliyiz.
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