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MAGNOLIA

2-3 adet muz

3 yemek kagigi krema

5 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 yumurta

1 paket findikli biskivi

Muzlar soyup dilimleyin.

BiskUvileri mutfak robotunda incecik ¢ekin.

Un, seker, nisasta, yumurta, stit ve kremay! derin bir tencerede bir araya getirin ve karigtirarak pigirin.
Muhallebi kivami alan sitll karigima vanilyay! ilave edin ve karigtirin.

Kaselerin ya da kii¢lk kavanozlarin tabanina robotta ¢ektiginiz biskivilerden 1 yemek kagigi kadar koyun.
Uzerine muz dilimlerini yerinde tutacak kadar muhallebi ekleyin.

Muz dilimlerini kavanozun i¢ ylzeyine yerlestirin.

Uzerine yeniden muhallebi koyup Uzerini bisktvi kirintilari ve muz dilimleriyle sisleyin.

Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirip soguttugunuz magnolia[?llarinizi servis edebilirsiniz.

Not: New York'un tnli Magnolia Bakery'sinin imza lezzeti olan magnolia pudding, bugin dinyada en taninan
tatlilar arasinda yer aliyor.
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