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MAGMA KEK

1 paket labne peynir

7 kasik seker

5 bardak sit

3 kasik nisasta

3 kasik un

Hamuru igin :

2 bardak un

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay bardag eritiimis margarin
Sosuicin :

1 bardak frambuaz

2 kaslk nisasta

2 kasik seker

2 bardak una 3 yumurta kirilir. Birer cay bardadi sut ve seker eklenir. Birer pakette vanilya ve kabartma tozu ile
1 gay bardagi koyulan kek harci yogurulur. Kek hamuru dinlenirken, 5 bardak siite, 7 kagik seker, 3'er kagik
nisasta ve un katilarak muhallebi gibi pisiriimeye baglanir. Uzerine 1 paket labne peynir eklenerek fokurdayana
kadar karistirilarak kaynatilir. Dinlenen kek hamuru kaliba dokulir ve Uzerine kasikla parga parca labneli
muhallebi dékulir. Hazirlanan kek firinda pigirilir. Bir bardak frambuaz, ikiser kagik nisasta ve sekerle pisirilerek
sogumaya birakilir. Firinda pisen kekin tzerine frambuazl sos dokalr.
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