&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAGMA KEK

Kek igin:

3 yumurta

1 su bardag seker

1/2 (yarim) su bardagi sivi yag
1 su bardag st

2 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kremasi Igin:

4 su bardag st

1 su bardag seker

2 yemek kagsi§i nisasta

1 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 yemek kasigi tereyagi

1 portakal kabugu rendesi

Kremasi igin tereyagdi ve vanilya hari¢ tim malzemeyi tencereye alip sirekli karigtirarak kaynatiyoruz. Ocaktan

alinca vanilya ve tereyagini ekleyip iinmaya birakiyoruz. Kek malzemelerini ¢irpip yagladiimiz 24-26 santimlik
yuvarlak kalibimiza dékiyoruz. Kremayi da kek harcimizin tam ortasina dékip 180 derece firinda 40-45 dakika
pigiriyoruz.
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