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MAFRUKA

Muhallebisi igin:

1/2 su bardag toz seker

1/2 su bardagi irmik

500 ml sut

1 yemek kagigi vanilin

Tabani Igin:

500 gram antepfistigi ici

1/2 su bardag: eritilmis tereyagi
1/2 su bardagi pudra sekeri

1 adet kakule

Antepfistigi, eritilmis tereyadi, pudra sekeri ve kakuleyi yogurma kabina alarak, bir glizel yogurun.
Bir borcamin tabanina, stre¢ film sererek, harcin yarisini aktarin.

Elinizle sikica bastirin.

Bu harctan, iki tane elde edin.

Bir gece buzdolabinda dinlendirin.

Muhallebinin tim malzemelerini bir tencerenin icerisine alin.

Kivami gelene kadar, karigtirarak muhallebi pigirin.

Dinlenen Antep fistikll katmanin Gzerine, irmikli muhallebi katini yayin.

Uzerine diger kati yerlestirin.

Buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Uzerine dondurma, ahududu ilavesiyle gok daha lezzetli olabilir.
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