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MAFRUKA

650 gr ¢cekilmis antep fistigi
Yarim su bardag pudra sekeri
1 yemek kasig kakule

1 su barda@i portakal suyu
5 su bardagi sit

2 yemek kagsigi tereyagi

9 yemek kagigr irmik

1 paket vanilya

9 yemek kasigi toz seker

1 kase ¢irpilmig krema

1 kase frambuaz

Kaplama igin, fistik, seker, kakule ve portakal suyunu iyice yogurun. Karigimin yarisini stre¢ film arasinda tatly
hazirlayacadiniz kalip buyukliginde merdane ile diizlestirin ve kaliba yerlestirin. Sit, irmik, vanilya ve sekeri
tencerede muhallebi kivaminda pigirin. Fistik katinin Gzerine yayin. Fistikli karigsimin diger yarisini da ayni sekilde
diizlestirip muhallebinin Gizerine yerlestirin. Bir gece buzdolabinda dinlendirip kare seklinde dilimleyin. Cirpiimis
krema ve frambuaz ile sUsleyerek servis yapin.
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