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MAFIS TATLISI

Eyip Seving

3,5 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 yumurta

2 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi nisasta

1 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi
Serbet igin;

1,5 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Kizartmak igin;

Aycicek yagd!

Once serbeti hazirlayin. Seker ve suyu kaynatip limon suyunu ilave edin, karistirin ve sogumaya birakin. Gukur
bir yogurma kabina unu bogaltin. Yogurt, kabartma tozu, aycigcek yagi, tuz ve yumurtay! ilave edin. yumusak bir
hamur hazirlayin. Hazirladiginiz hamuru 2[2lye bolin. Gizerine nemli bez 6rtlin ve yarim saat dinlendirin. Tezgaha
nisasta serperek hamurlari merdane ile ince agin. Agtiginiz hamurun kenarlarini bigakla keserek dizeltin.
Hamuru kenarindan hafif hafif tutup blizdirerek pilili hale getirin. 10[2lar cm arayla sikip siktiginiz yerden bigakla
kesin. Hamurlari kizdirlmig yagda pembelesinceye kadar kizartin. Onceden hazirlayip soguttugunuz serbete
kizarmig hamurlari atin. Uzerlerine ¢ekilmis ceviz serperek servis edin.
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