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MADLEN KURABIYE

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi tuz

3 su bardagdi un

100 gr margarin

1 adet limon kabugu rendesi
1 cay kasigi vanilya 6z0

Margarini eritin ve imaya birakin.Yumurtayi, sekeri ve tuzu dnce bir kasikla karigtirin, daha sonar bir mikser ile
10-15 dakika ¢irpin ve iyice krema gibi olana dek. Bir spatula yardimi ile tekrar karigtirarak unu ekleyin. En son
eriyip iIhmig olan yagi, yavas yavas ilave edin, limon kabugu rendesini ve vanilyayi ekleyin. Ozel kalibini hafifge
yaglayin ve kalibin 2/3 dolacak sekilde hamurdan koyun UstinG dizlestirin. 180 derecede, énceden isinmig
firnda, Ustleri kizarana ve altin sarisi olana dek pisirin. Biraz ilindiktan sonra hemen kaliptan ¢ikarin ve
sogumaya birakin. Sertlesmemesi igin temiz bir drtliyle kapatin veya cam bir kaba alin.
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