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MADLEN KEK

Emine Beder

4 yumurta

1/2 paket margarin veya tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 su bardag st

2 su bardagi seker

2 paket kabartma tozu

3 corba kasiJi kakao

2 paket vanilya

Yumurtalar seker ile birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Eritip soguttugumuz margarini, sivi yagi, satd,
vanilyalar, kakaoyu ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Bu karigsimin 1 su bardagini ayiralim. Cirpma kabina
elenmis unu ve kabartma tozunu ekleyip mikserin disik ayari veya ¢irpma teli ile karigtiraim. Kalibi margarinle
yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 170° 1sili firinda keki pisirelim. Keki sogutmadan
ayirdigimiz 1 bardak kakaolu karigimi tizerine gezdirelim. Keki kalibi icinde sogutup servis yapalim.
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